
業者把關環節

原料
來源

水源
品質 成品環境

器具

作業
人員

工作人員手部有無
傷口及隔離措施

工作人員是否
穿戴整齊工作衣帽

工作檯面是否保持
乾淨

抹布有無定時消毒

杓子(冰杓或珍珠杓
等)有無放置於乾淨

容器內

衛生局稽查重點

飲冰品食品衛生五大環節五大重點

廣告臺北市政府衛生局


