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食品安全衛生管理法（§8）

❖食品業者之從業人員、作業場所、設施衛生

管理及其品保制度，均應符合食品良好衛生

規範準則。

❖ Good Hygienic Practice，GHP

❖包括整體流程中為確保衛生安全或品質要求

之基本軟、硬體條件。

❖全面強制實施。
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食品良好衛生規範準則

中華民國 103 年 11 月 7 日發布

第一章 總則(第一-第八條)

第二章 食品製造業(第九-第十二條)

第三章 食品工廠(第十三-第十五條)

第四章 食品物流業(第十六條)

第五章 食品販賣業(第十七-第二十一條)

第六章 餐飲業(第二十二-第二十八條)

第七章 食品添加物業(第二十九-第三十二條)

第八章 低酸性及酸化罐頭食品製造業(第三十三-第三十六條)

第九章 真空包裝即食食品製造業(第三十七-第三十九條)

第十章 塑膠類食品器具、食品容器或包裝製造業(第四十-第四十五條)

第十一章 附則(第四十六條)
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GHP

• 主要目的

•增加食品安全

•避免污染

•減少生命、健康之
傷害

• 主要內容

–工廠設施、場地 & 
環境

–設備 & 用具

–↓交叉污染

–從業人員之衛生管理

• 加強員工教育訓練

• 定期健康檢查
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附表一的重點

⚫一、場區

⚫二、建築及設施

⚫三、冷凍庫、冷藏庫

⚫四、員工宿舍、餐廳、休息室、檢驗場所、研究室

⚫五、廁所

⚫六、供水設施

⚫七、作業場所洗手設施

⚫八、更衣室
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九大標準程序書

⚫衛生標準作業程序書 (第四條)

⚫製程及品質管制標準作業程序書 (第九條)

⚫倉儲管制標準作業程序書 (第六條)

⚫運輸管制標準作業程序書 (第七條)

⚫檢驗與量測管制標準作業程序書(第十條)

⚫客訴管制標準作業程序書 (第八條)

⚫成品回收標準作業程序書 (第八條)

⚫文件管制標準作業程序書 (第十二條)

⚫教育訓練管制標準作業程序書
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製程及品質管制標準作業程序書

原料

製程

成品
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1.採購驗收作業流程(含供應商評鑑)

2.廠商合約審查作業流程

3.食品添加物管理作業流程

4.食品製造流程規劃程序

5.防止交叉污染程序

6.化學性及物理性危害侵入預防程序

7.成品確認程序



1.食品製造流程規劃程序
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⚫ 七、食品製程之規劃，應符合衛生安全原則。

⚫ 八、食品在製程中所使用之設備、器具及容器，

其操作、使用與維護，應符合衛生安全原則。

⚫ 十二、食品在製程中，需管制溫度、溼度、酸鹼

值、水活性、壓力、流速或時間等事項者，應建

立相關管制方法及基準，並作成紀錄。

⚫ 十七、製程及品質管制有異常現象時，應建立矯

正及防止再發生之措施，並作成紀錄。

GHP- 附表三



2.防止交叉污染程序

GHP- 附表三
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◼ 八、食品在製程中所使用之設備、器具及容器，

其操作、使用與維護，應符合衛生安全原則。

◼ 九、食品在製程中，不得與地面直接接觸。

◼ 十五、不得回收使用之器具、容器及包裝，應禁

止重複使用；得回收使用之器具、容器及包裝，

應以適當方式清潔、消毒；必要時，應經有效殺

菌處理。



3.化學性及物理性危害侵入預防程序
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GHP- 附表三

◼ 十、食品在製程中，應採取有效措施，防止金屬

或其他雜物混入食品中。

◼ 十一、食品在製程中，非使用自來水者，應指定

專人每日作有效餘氯量及酸鹼值之測定，並作成

紀錄。
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1.原料
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資料更新日期：113/2/20
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2013

2011
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FIFO

FEFO
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2017.08.162017.09.21
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廠內追溯追蹤管理

追
溯

追
蹤

產
品
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料
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供應商評鑑
很重要
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2.天上地下
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配管外表之塵埃未定期清掃，易污染食品。
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庫頂板與天花板間處理
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3.物品歸位

清潔用品存放於固定場所，且應指定專人負責保管
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4.病媒的預防
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5.廁所
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Thank you!  
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