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一、 葉綠素係以 chlorin為主要結構並帶有鎂離子之天然色素成分

群，包含葉綠素 a (chlorophyll a)…等多種色素成分。銅葉綠

素利用化學反應將葉綠素的鎂離子以銅離子取代，其中又以

Cu-pyropheophytin A為主要成分。 

 

二、 本檢驗方法可提供做為食用油是否摻加銅葉綠素之參考，惟

微量銅葉綠素可能會在橄欖粕油及葡萄籽油的加工過程中形

成，故如在此類油品中檢測到 Cu-pyropheophytin A，應配合

產品原料來源、加工流程及調查結果等相關資訊綜合研判。 
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