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以色列 Aleph Farms 宣布做出全球第一款細胞培殖牛肉 

以色列新創公司 Aleph Farms 在 2021 年 2 月宣布利用培殖細胞及 3D 列印

技術做出第一款細胞培殖的肋眼牛排。該公司成立於 2017 年，自以色列科技研

究所(Technion – Israel Institute of Technology)生物醫學工程系 Shulamit Levenberg

教授取得專利授權，在不傷害牛隻的情況下，從活體採取細胞進行細胞培殖肉的

生產。 

在 2018 年，Aleph Farms 推出原型產品，宣稱其細胞培殖牛排的外觀、形

狀與質地跟來自動物的牛排的相似度達到六、七成。為了模擬自然環境和 3D 結

構，Aleph Farms 在 2019 年跟蘇俄 3D Bioprinting Solutions 合作外，導入 3D 列

印技術的導入讓 Aleph Farms 讓它可以「列印」出任何形狀的牛排。 

該公司技術及產品的另一項特色是生產帶有脂肪紋路的厚片牛排。這些技術

讓 Aleph Farms 的細胞培殖牛排更趨一步朝向「真」牛排，有立體的纖維結構，

並含有肌肉、脂肪、結締組織和血管組織。 

在 2019 年，培殖牛肉生產成本約為每公斤 3000 美元，希望能在 2023 年將

成本降低至消費者可接受範圍。目前 Aleph Farms 分別與日本及巴西公司簽訂合

作協議及合作備忘錄，Aleph Farms 規劃產品未來將在日本及巴西市場銷售。 

Aleph Farms 表示目前正爭取美國食品藥物管理局(FDA)核准，期望在 2022 下半

年底前推出大反應槽量產培殖的薄切牛排。 
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