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民以食為天，餐飲文化與民眾的生活息息相

關，餐飲的發展也由早期以果腹為目的提升為品

嚐美食的精緻文化。時值今日，餐飲已是一種全

球化的產業，一個國家的餐飲文化更能代表這個

國家的飲食特色。而餐飲工作的最大幕後功臣，

就是辛苦的廚師們，當民眾歡度佳節或各式慶

典、餐宴時，廚師仍在服務崗位上賣力工作，提

供我們周到的餐飲服務，在此，謹對全國所的廚

師們致感謝之意。

我們必須了解廚師的技術及知能，是一種專

業性質很高的養成教育。一位廚師的養成，多受

國內餐飲職業學校及大學院校相關科系專門的栽

培，同時必須通過國家舉辦的烹調相關之技術士

技能檢定考試，方得領有廚師資格。
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謹識   

中華民國103年10月

同時，為響應我們所推動的持證廚師再教育政策，

持證廚師每年須參與衛生講習8小時以上，才領有衛

生福利部食品藥物管理署所頒發之廚師證書，對廚師

的知能而言更是專業知識的大躍進。每年10月20日

為世界廚師節，為獎勵國內熱愛餐飲工作、對廚藝領

域專精，同時具備良好廚師傳統道德之優良廚師，本

署特舉辦103年度FDA優良廚師頒獎典禮，來肯定獲

獎者對於台灣餐飲文化發展與水準提升之貢獻。更要

將廚師「刀與砧揮灑食為天、鍋與鏟幻化民之味」的

用心呈現於世。

翻開這本手冊，您將看到19位主廚們更多的故

事、更多的心聲和感動。期盼他們能夠拋磚引玉，當

作我們餐飲界向下扎根的種子，激勵更多有心投入餐

飲業的年輕學子們齊心齊步，讓民眾真正能夠「食在

安心」、「食在放心」！
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王秋鑾

許坤生

劉子勛

李佳其

陳振益

鄭至耀

吳祈賢

陳志利

劉梓民

李政上

陳肇豐
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座右銘

歷年事蹟 得獎感言

廚德在我心。

本人王秋鑾，我來自台南府

城，大家叫我阿鑾姐，本人從事

廚師工作已20 餘年，非常感謝

台南市廚師職業工會這個大家庭

的支持與力挺，讓從事廚務工作

的我能不斷的提昇自我能力，使

其成長並進入工會愛心社團、並

加入研究發展委員會，輔導技能、

推廣教育，幫助社區衛生職能的

改善，宣導政府之政策，未來會

秉持初衷盡本人最大的能力，貢

獻所能。

台南市廚師職業工會

理事

王秋鑾

2014 年 行政院農業委員會

台灣瓜果節 料理展示

2013 年 台灣廚師聯盟台灣廚師節 

料理展示

2013 年 台南市政府 模範勞工

2011 年 台南市廚師職業工會 

衛生教育優良

2010 年 易牙美食節第十三屆

全國美食文化大展 料理展示

2007 年 易牙美食節第十屆

全國美食文化大展 料理展示

2006 年 台南市政府 模範勞工
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座右銘

歷年事蹟 得獎感言

流淚撒種，必歡呼收割。

特別由衷感謝鼓勵(推薦)

我報名此項評選、也是25 年前

我初踏入廚師領域的啟蒙者－台

南新營民雄餐廳，也要謝謝曾經

讓我眼界漸開的台中新天地餐

廳，以及引領我、扶持我、協助

我的眾多同業夥伴，沒有各界好

友與貴人的無私傾囊相授，就沒

有機會讓我慢慢精進廚藝，謝謝

你們大家，謝謝。

2014 年 高雄易牙節美食展

全國美食文化大展 表揚

2013 年 雲林好米料理達人大賽

社會組 銀穗獎

2013 年 土雞嘉年華創意料理

職業辦桌組 冠軍

2012 年 臺灣西瓜節西瓜料理競賽

社會組 亞軍

2012 年 新竹縣第一屆客家美食節

創意粄條料理組 亞軍

2012 年 臺灣美食展國內廚藝競賽

國內廚藝競賽 銅鼎獎

2012 年 西瓜果雕料理競賽作品集

民雄海產餐廳

宴會廳主廚

吳祈賢
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歷年事蹟 得獎感言

回首20 個年頭，感念修業

時期諸多師傅前輩們的栽培之

恩，使我打下良好根基，讓我時

刻能記住最初的心與熱忱，並以

這份神聖的工作與使命為榮，今

天我將這份榮耀分享給身旁的夥

伴與前輩們！也給自己人生歷程

跨出另一個里程碑！

堅持不放棄的信念，勇往直
前享受做菜的幸福之味。

座右銘

2013 年 IFK 韓國大田國際廚賽 

醒吾技術學院校長表揚

2011-2013 年 海外參賽得獎 

經濟部長表揚

2010 年 年度名廚評選 經濟部長表揚

2010 年 海外參賽總統表揚

長榮鳳凰酒店

礁溪餐飲部行政主廚

李佳其
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歷年事蹟 得獎感言

廚師的工作就是我的一切，

我將繼續在廚務工作上付出熱情

和心血，並傳承經驗給年輕廚師

投入更多熱誠的心來提升廚師工

作水平。

經得起環境的考驗人生才有
真正的價值和成就。

座右銘

2009 年 經濟部商業司台灣美食名廚 

十大名廚新秀

2008 年 北京迎奧運海峽兩岸國際

美食藝術大獎 個人熱菜特金

2007 年 台北廚王比賽

中式熱菜佳作

2007 年 北京國際廚皇烹飪大賽 

個人熱菜金牌

2004 年 李錦記專業廚師烹飪比賽 

優勝

2003 年 可果美台灣大師料理比賽 

專業廚師金牌

1998 年 台北中華美食展 

團體靜態組最佳盤飾

1997 年 創意水果料理比賽 第一名

1997 年 中央日報巧手盃

水果料理比賽 佳作

萬能科技大學餐飲管理系

助理教授

李政上
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座右銘

歷年事蹟 得獎感言

能得獎真的感謝，能被認同

自己的廚藝是一種最好的鼓勵，

感謝衛生福利部有這個平台，肯

定廚師、鼓勵廚師，未來能讓更

多的優良廚師展現自己。

好好扮演自己的角色，
做自己該做的事。

2013 年 台灣廚師節廚藝傳承大賽 

御烹銅牌獎

2013 年 雲林縣廚師職業工會

美食認證計畫成果發表會 協辦

2003 年 雲林縣廚師職業工會

酸菜節美食展示活動 料理展示

1999 年 台灣省廚師職業工會

聯合會 模範勞工

無國界燒烤

負責人

林榮燦
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座右銘

歷年事蹟 得獎感言

踏上廚師的生涯之路，懂

得了飲水思源，並以義廚之行回

饋社會，更藉由各式活動與各界

切磋廚藝，也期以將所學傳授給

年青學子們；我將秉持現有的精

神繼續擔任一位專業又敬業的廚

師。

為成功找方法，
不為失敗找藉口。

2014 年 三股里餐飲人才培訓課程 

專技講師

2013 年 台灣西瓜節創意料理 冠軍

2012 年 台北國際第二屆國際金廚獎 

優勝

2012 年 台南市幼兒點心比賽 第三名

2011 年 經濟部商業司 優質創意大廚

2011-2014 年 台南應用科技大學

餐飲系 專技教師

2005 年 台南西瓜節創意蘋果雕 佳作

2004 年 南臺灣美食展

健康創意米食 第二名

洲晟實業股份有限公司

餐飲部/主廚

范樹男

13



座右銘

歷年事蹟 得獎感言

感謝學校及協會，自99年開

始再回到學校進修後，發覺在這

社會上還有很多的事，是我們從

事餐飲業廚師，可以做而且必要

做的事，那就是要不斷的學習跟

餐飲相關知識與衛生的常識，要

帶給大家美味及健康的美食，這

就是我們廚師最快樂的事了。

態度決定你的高度。

2014-2017 年 台灣廚藝美食協會 理事

2013-2016 年 台灣國際年輕廚師協會 

理事

2013 年 廣州世界廚皇菁英賽 

個人金牌

2013 年 廣州世界廚皇菁英賽 

團體特金

2013 年 香港國際美食大獎

手指小食展示 銅牌

2013 年 香港國際美食大獎

現場鱈魚烹調 銅牌

2012 年 石斑料理名廚競賽 名廚特獎

2012 年 中華民國餐飲業公會

全國聯會 模範勞工

2011 年 豬肉美食創意大賽 

全國決賽冠軍

2011 年 豬肉美食創意大賽 

中區複賽季軍

萬能科技大學

專技講師

張志賢

14



1 0 3 年度 F D A 優良廚師 頒獎典禮手冊

歷年事蹟 得獎感言

感謝各位評審對優良廚師的

審查作業奉獻及付出，本身從事

28年餐飲外燴宴席工作，學習到

很多餐飲業的技術，學習過程很

堅辛，但秉持對廚藝的熱忱及父

母及家人的期望，促使自己奮力

向上。感謝嘉義市廚師工會前輩

們的教導，不斷與同業交流參加

各項活動，獲得模範勞工殊榮，

致此萬衷感謝幫助過我的人，期

望未來能在餐飲業再上一層樓。

座右銘

秉持不加外來添加物，
忠於原味。

2013 年 台灣廚師節廚藝傳承大賽 

御品銀牌獎

2013 年 土雞嘉年華創意料理比賽 

職業辦桌組亞軍 

2011 年 桂林國際中國菜鼎廚大賽 

蔬果雕組金鼎獎

2011 年 桂林國際中國菜鼎廚大賽 

職業團體辦桌組之地方名菜組金鼎獎

2011 年 行政院勞工委員會 全國模範勞工

2002 年 嘉義美食展 金廚獎

2001 年 台灣省廚師職業工會

聯合會 模範勞工

1998 年 嘉義市廚師職業工會 模範勞工

嘉義市廚師職業工會

理事

許坤生
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座右銘

歷年事蹟 得獎感言

獲獎固然欣喜，然光鮮亮麗的

背後，總有一些默默耕耘的推手，

在此除感謝工會與前輩的推薦與肯

定，亦藉此機會表彰一起參與工作

的夥伴同仁，個人由衷珍惜共同努

力的美好過程！感謝工會及前輩禮

讓和抬愛，感謝評審委員的鼓勵和

肯定，使我能獲得今年度的優良廚

師獎，今後我將會更鞭策自己，努

力的成為一位更符合理想的廚師工

作者。

2014 年 明陽中學地方小吃班 教師

2014 年 屏東縣廚師職業公會 模範勞工

2013 年 台灣廚師節廚藝傳承大賽 

御品金牌獎

2013 年 台南土雞嘉年華

創意料理比賽 職業辦桌組季軍

2012 年 福祐平安媽祖宴 優選

2012 年 屏東縣政府 模範勞工

2007-2013 年 屏東縣廚師職業工會 

理事

2001 年 屏東縣政府 模範勞工

2000 年 南台灣美食展比賽佳作

1990 年 南臺灣美食展 料理展示

沒有天生的信心，
只有不斷培養的信心。

田子宴席外燴

副主廚

陳志利
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座右銘

歷年事蹟 得獎感言

首先感謝各主辦單位用心舉

辦這個活動，讓我在餐飲界服務

了三十多年能有這個機會得此殊

榮，以本人多年來做料理的經驗

談，其實沒甚麼訣竅，酸、甜、苦、

辣、蒸、炸、爆、炒，用料適中，

火侯剛好，衛生把關、顧客開懷，

這就是我的美味人生！

逆境是成功的契機！

2014 年 第十屆國際美食養生大賽 

美食養生熱菜技師組 金獎 

2014 年 第十屆國際美食養生大賽 

美食養生技師組 金獎

2005 年 高雄市餐飲職業工會

第十屆理事

2005 年 全國聯合會勞工楷模

2004 年 福華大飯店股份有限公司 

主廚

2004 年 台南縣中餐職業工會

中餐烹調技術顧問

2002 年 中華民國餐飲職業工會

聯合會勞工楷模

高雄福華大飯店

江浙廚主廚

陳振益
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座右銘

歷年事蹟 得獎感言

感謝這一路走來辛苦提攜我

的前輩們，承蒙大家的指教，我

才能一步步達到今天的成就。另

外，感謝青青餐廳、中華美食交

流協會、台灣美食展的栽培，讓

我有機會能夠持續不斷地透過交

流來提升自己的能力。最後，非

常榮幸自己能獲得這項殊榮，我

也會繼續努力精進廚藝，謝謝！

處於得意處，莫忘失意時。

2013 年 電影《總鋪師》 

食雕和古早味菜餚製作

2012 年 電影《飲食男女》 食雕製作

2009 年 台灣美食展世界廚藝

邀請賽 團體總冠軍

2003 年 世界廚藝大賽 冠軍

1998 年 美國紐約食雕表演 料理展示

1993 年 台北中華美食展食雕 

國際組金鼎獎

青青餐廳 主廚

陳肇豐
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座右銘

歷年事蹟 得獎感言

這一個時刻，感謝所有的主、

協辦單位，另外，向所有推薦單

位及參與評審表達我們最誠摯的

感謝及不敢當！當然，我們也一

定要與家人同享這份肯定！

我們願意相信，只要每個人

能繼續堅守崗位，善盡本份，並

以熱情來化解冷漠，以溝通來化

解隔閡，現今動盪不安、紛擾不

已的社會必定會再度充滿希望與

歡欣，那才是我們真誠衷心的期

盼！

執著與堅持回歸食材原始風味，
創意始之料理傳統烹調手法。

2013 年 玄奘大學餐旅體驗營 講師

2012 年 廣州深圳華僑城洲際大飯店 

行政主廚

2012 年 韓國大田世界廚藝競賽 

肉類現場烹調銅牌

2011 年 馬來西亞國際廚藝競賽 銀牌 

2011 年 馬來西亞紅威名廚爭霸賽 

台灣國際年輕廚師協會代表

2010 年 易牙美食節第十三屆

全國美食文化大展 料理展示

2009 年 全國餐飲食尚品味菁英賽 

指導老師

2009 年 義大皇冠假日大飯店 

行政副主廚

2005 年 六福皇宮威斯丁大飯店 西餐主廚

玄奘大學 餐旅管理學系

助理教授

彭志強
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座右銘

歷年事蹟 得獎感言

首先感謝衛生福利部食藥署

各級長官給我這個機會得到優良

廚師獎。身為經國餐飲廚藝系老

師，我每天指導學生精進廚藝，

並針對食品安全與衛生習慣屢

屢加強。感謝經國管理暨健康學

院對廚藝教學工作的支持。最近

這些年食品安全衛生教育越受重

視，也有許多師資培育課程，優

秀的廚師很多，能得獎是很大的

肯定。希望未來自己仍將為廚藝

教育奉獻。

為顧客的健康把關是做料理
的基本原則。

2013 年 中華文化總會 2013 年

新春文薈活動料理展示

2013 年 全國便當王創意料理大賽 

料理展示

2013 年 中華美食交流協會 

台灣 101 名廚

2011 年 馬來西亞紅威名廚爭霸賽 金牌

2011 年 馬來西亞 FHM 國際

個人廚藝競賽 銅牌

2011 年 馬來西亞 FHM 國際廚藝競賽 

團體賽金牌

2010 年 易牙美食節第十三屆

全國美食文化大展 料理展示

2009 年 台北市政府廚王爭霸賽 

餐飲名廚金獎

2009 年 全國餐飲食尚品味菁英賽

金牌

經國管理暨健康學院廚藝系

助理教授

曾志昌
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座右銘

歷年事蹟 得獎感言

感謝FDA 舉辦『優良廚師』

選拔，藉以傳承餐飲業整體服務形

象及專業安全衛生觀念，近年在食

安議題影響與動盪下，更需要健全

的體制與教育來管理輔佐，另感激

璞石麗緻提供完善的工作平台與

我共同成長，望台灣餐飲產業可以

在大家的努力下更加日新月盛！

堅守原則、兼顧人情、
鋒芒內蘊、外放精彩。

2014 年 台灣國際美食展

名物名店名菜主題館 副召集人

2013-2016 年 台灣白帽廚師協會 理事

2012 年 法國國際美食協會第六屆 

年輕廚師菁英賽 協辦

2011 年 台灣美食展米饌饗宴 副召集人

2009 年 台北市私立喬治高級工商職業學校 

社團指導老師

2008 年 新加坡國際御廚爭霸賽 金牌

2008-2011 年 景文科技大學 專技教師

2005 年 台北中華美食展世界廚藝

邀請賽 銀牌

2004 年 台北中華美食展世界廚藝

邀請賽 銅牌

2004 年 台北中華美食展世界廚藝

邀請賽國內會前賽北區 冠軍

璞石麗緻溫泉會館

行政主廚

趙曉翌
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座右銘

歷年事蹟 得獎感言

因為堅持，我在廚藝這個行

業，慢慢地逐一完成從小的夢想；

因為堅持，從各式傳統的台菜佳

餚，逐一變化出不一樣的創新口

味。雖然我不擅長以言語表現自

己，但我努力實踐「做比說重要」

的理念。在食的安全，除了提供

優質的餐廳，更應來為社會盡點

本份與責任，希望再讓社會大眾

食的把關面，提供食的安全、食

的安心，來盡點心力。

做料理要三心：苦心、用心、耐心；
三到：眼到、心到、手到，缺一則失味。

2006 年 馬紹爾總閣下蒞臨墾丁福華 

主廚

2005 年 大陸赴台旅遊考察團 

晚宴負責人

2004 年 陳水扁總統蒞臨屏東縣

車城鄉 國主廚。

2004 年 總統府宴請

聖多美普林西比共和國總統 行政主廚

2003 年 恆春區漁會飛魚烹飪大賽 冠軍

耐斯王子大飯店西式廚房主廚、

紅檜軒餐廳主廚

劉子勛
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座右銘

歷年事蹟 得獎感言

很高興得到這個獎項，從高

中畢業以來就一直在廚房工作，

競競業業的為自己創造成就，也

為公司營造佳績。

工作是有壓力的，但會帶來

甜美滋味，就像這個獎給了我甜

美快樂的滋味，當然要感謝所有

在我身邊工作伙伴，及在工作上

一直給我協助支持的朋友！

想學就要做，不學不做，
永遠不會也永遠沒機會。

2013 年 交通部觀光局 優良從業人員

2011-2013 年 國中餐飲技藝競賽 

第一名指導老師

2009 年 第二屆全世界中國菜廚技大賽 

川菜系銀獎

1999 年 餐廳通過全國第一批【行政

院衛生署餐飲公共衛生檢查

系統計畫餐飲業HACCP系

統制度先期輔導證明】

歐都納山野渡假村餐廳

經理

劉梓民
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座右銘

歷年事蹟 得獎感言

非常感謝協會及學校的栽

培！更感謝從事餐飲這行業以

來，所有幫助我的貴人，更希望

所學技能，能截彎取直延續給有

心的餐飲生力軍，讓台灣餐飲的

軟實力，能在國際更加名揚。

料理哲學－
海納百川，廣結善緣

2014 年 第一屆牛頭牌盃
台灣國際烹飪大賽靜態競賽(六菜)金牌

2013 年 馬來西亞 FHM 國際廚藝競賽 
銀牌(此項金牌從缺)

2013 年 世界廚王爭霸賽 個人組金獎

2013 年 世界廚王爭霸賽 團體組金獎

2012 年 中華美饌(花果宴料理比賽) 
金饌獎

2008 年 中華美饌名廚公益大賽 
最佳刀工獎

2006 年 桃園縣龍舟競賽系列比賽金牌

2006 年 桃園縣養生膳食推廣活動
料理比賽 金牌

2006 年 桃園縣元宵節
靜態蔬果雕刻比賽 冠軍

2005 年 桃園縣活魚觀光節
藥膳活魚料理比賽 冠軍

2003 年 桃園縣第一屆美食展
蔬果雕刻 靜態獎冠軍

2003 年 北區廚師發展協會
料理比賽 創意獎

桃園創新技術學院

餐飲廚藝管理系專技助理教授

鄭至耀
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座右銘

歷年事蹟 得獎感言

感謝衛福部提供這麼棒的平

台，給我們這群熱愛做菜的廚師

們一個最大的鼓勵，而我們就是

那一群默默在廚房提供幸福的推

手。身為廚師不只是菜要做的好，

更要對社會有所回饋，提昇自己

生命的價值！也是透過如此嚴謹

的選拔，所以今日我得到這個獎

項感到無比的光榮！

照亮別人等於照亮自己。

2014 年 客家溫馨團圓年菜比賽 

職業組冠軍

2014 年 中華美食展 籌備

2014 年 新台灣料理 50大名廚

2013 年 中華技藝推廣協會 理事

2013 年 第五屆全國餐飲服務

廚藝競賽 銀牌

2013 年 馬來西亞國際金廚爭霸賽 

特級金牌獎

2011 年 台灣美食展

繪鮮養生料展出 指定廚師

2004 年 台北中華美食展 廚藝楷模

德霖技術學院

專任助理教授級專技人員

蕭冠之
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座右銘

歷年事蹟 得獎感言

三百六十行，行行出狀元，

可並非易事，要想在廚師行業做

出成績，成為廚師的楷模，就要

在本職工作中有持之以恒。感謝

台灣這塊大地提供美妙的食材，

讓我的生活積極、正向學習，創

造出食材與藝術相結合的佳餚。

這份榮耀意義非凡，是一種

肯定、是一種鼓舞！未來將更有

前進的動力，繼續發揮所長，為

台灣的美食亙進一份心力！

對食物產生尊敬，才能創造
出美味幸福的料理。

2012 年 國際烹飪藝術大師賽暨

海峽兩岸三地名廚廚藝交流賽 金獎

2012 年 第十三屆中國美食節

名宴製作 金獎

2012 年 李錦記盃世界廚王

江陰華西爭霸戰 團體賽亞軍

2011 年 第七屆龜甲萬盃烹飪大賽 

社會組銅牌

2011 年 第三屆海峽論壇、海峽兩岸

（福州）烹飪邀請賽 團體金獎

2011 年 第三屆海峽論壇、海峽兩岸

（福州）烹飪邀請賽 最佳創意獎

2009 年 第二屆臺北廚王爭霸戰 

職業團體組佳作

2008 年 台灣美食展國內廚藝競賽 

職業廚師組銀鼎獎

宸上名品飯店

行政主廚

戴于益
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歷年得獎者名錄
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98 年度優良廚師 99 年度優良廚師

NO 姓名 推薦單位

1 陳文博 嘉義縣廚師職業工會

2 鄭志平 嘉義縣廚師職業工會

3 胡永輝 南榮技術學院

4 黃森山 中華醫事科技大學

5 黃秀林 台南市廚師職業工會

6 呂瑞義 屏東縣廚師職業工會

7 周武雄 屏東縣廚師職業工會

8 劉川水 屏東縣廚師職業工會

9 張智泉 屏東縣外燴服務人員職業工會

10 趙殷富 台南縣餐飲職業工會

11 曾忠全 高雄市餐飲職業工會

12 陳楓洲 中華民國烹飪協會

13 林榮裕 中華廚藝交流協會

14 許榮展 中華素食技能發展協會

15 許堂仁 三  食府

16 鄭博文 台南大飯店

17 葉宗奇 高雄圓山大飯店

18 陳正忠 高雄餐旅學院

19 柯仁全 馬偕醫護管理專科學校

20 許燕斌 醒吾技術學院餐旅管理系

21 黃寶元 醒吾技術學院餐飲管理系

22 李機福 中州技術學院保健營養系

23 黃威嵐 萬能工商職業學校

24 洪維澤 遠東科技大學餐飲管理系

NO 姓名 推薦單位

1 林明璋 花蓮縣餐飲業職業工會

2 洪廷瑋 高雄市廚師業職業工會

3 李耀堂 國立霧峰高級農工職業學校

4 陳慧琦 苗栗縣餐飲業職業工會

5 王書年 台北花園大酒店

6 鄭富貴 新竹市廚師業職業工會

7 戴義隆 新竹縣餐飲業職業工會

8 游朝雄 台北市餐飲業職業工會

9 黃銘波 台北市餐飲業職業工會

10 吳庭國 台北市餐飲業職業工會

11 胡朝光 台北市餐飲業職業工會

12 許志滄 日華金典酒店

13 陳南光 台南市廚師業職業工會

14 許耀楠 台南市廚師業職業工會

15 蘇勝盛 台中縣餐飲業職業工會

16 郭子儀 桃園縣餐飲業職業工會

17 陳添壽 君品酒店

18 粘錫坤 彰化縣廚師業職業工會

19 謝友順 日華金典酒店

20 黃聰汶 全國大飯店股份有限公司

21 李坤昌 全國大飯店股份有限公司

22 徐偉翔 高雄市餐飲業職業工會

23 李家成 臺北縣餐飲業職業工會

24 陳金隆 屏東縣廚師業職業工會

25 洪元山 屏東縣廚師業職業工會

26 高景泉 屏東縣廚師業職業工會

27 蕭宗隆 台南市餐飲業職業工會

28 杜孟家 高雄市私立立志高級中學

29 吳文智 稻江科技暨管理學院
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100 年度優良廚師

NO 姓名 推薦單位

1 吳東寶 北台灣科學技術學院

2 吳春財 花蓮縣餐飲業職業工會

3 何育任 花蓮縣餐飲業職業工會

4 李建興 屏東縣佳珍海產小吃部

5 林美珠 嘉義縣大眾餐廳

6 林秀美 屏東縣佳珍海產小吃部

7 施建發 中華美食交流協會

8 高順能 嘉義市廚師職業工會

9 許樺仁 嘉義縣廚師職業工會

10 許玉眉 嘉義縣大眾餐廳

11 許佳晉 屏東縣廚師職業工會

12 葉清祥 新竹市餐飲業職業工會

13 楊吉成 台南市廚師職業工會

14 歐慧嫻 屏東縣廚師職業工會

15 謝鎮宇 台南市廚師職業工會

101 年度優良廚師

NO 姓名 推薦單位

1 呂哲維 大台中餐飲業職業工會

2 李昭明 中華美食交流協會

3 林永瑞 高雄市外燴職業工會

4 高 玫 台中市米食製品從業人員職業工會

5 高正憲 屏東縣廚師職業工會

6 郭宏徹 新北市餐飲業職業工會

7 陳金選 中華美食交流協會

8 黃汶達 台中市烹飪商業公會

9 黃桂森 台中市外燴人員職業工會

10 戴德和 台北海洋技術學院

102 年度優良廚師

NO 姓名 推薦單位

1 田文輝 中華美食交流協會

2 周振文 育達商業家事職業學校

3 林進添 高雄縣廚師職業工會

4 張錦枝 苗栗大成高中

5 莊忠銘 中華美食交流協會

6 劉邦傳 大同技術學院

7 劉俊良 美和科技大學

8 潘岱儒 日月潭美真館

9 潘崑宏 新竹市世界高級中學
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