


&%ﬂ?"’ﬁﬁ%—ﬁﬂ@‘% , >
../
W?ﬁfb\ﬁ N Lﬁ%

Kﬁ’( z"' ;—rv‘ J—E‘}‘?a

&0 ’i‘ 2 e BTk




—+
S

il

1,

/

2008.6.11.

> Y
’\7‘.3,

) — //1—
Al

1T

Yfp
o\
Bl e e

m.c

J

;
o ;
H a
% |

4.# ,/ M@v &/

B mk ok
= b ok otk ¥ B X
22 @ < v 4w e
S i S
L L
W PR R R R O R



a 0w
o
~+\

ya
z
)

[

L

J

= Depariretnd =f Health

TRisAn[




i e
2 “
Wi mmar
1 4t = mm PW
.mar..ﬂ Ty
PW | ey PW
PW et BER o .3 g
W wp S A m.&
» 67 ./%VK
o \
i <
pulE i
, &
\o\ 4.# )
e
uk 4
@ 4y
el
bYW




N\

S

e

P

e~

~ M
~ =
Wn....‘/ N %5%, g
Mo ¥
W LE
N M\\% A.a\ _—

=
AR
< ok BE R
- R e =

pouk ook ook

WA AT <D

.

AN
i
Y= G
e —
PW W<
@ Bk









Bt E 22 SRR (5 L)
BrER (F-HF %1 F)
Skt R (%L i)
Pt g2a1 (%12 i%)
hTAFZ A&REE (e if)
HEFF BRI ELEE (FLe
AnaF? 5228 F (%L

\: N
)

\}fg\
\— lw







il 4T e e |
L - & = ki
Ty Sall
@ 3L Bt e
o AR TN
)
of kBt ¥ >
g | X EE@ R oo
i X PW & v = E(
fed 4 < Bk
‘

N -

A =

A 5s wr =
S R e 2y

\vﬂ‘ L 2 R -+
~ ~ Y. S B

= b & ¥ <

e WA RE
W g B s o e e m ol
DR - A A T
[ NS -V SR SR . -
S R R SR
W<



SEGhP R
’,‘ag,L

Y
z‘
I

—
e

-%@z%%g@ﬁw#m A~ X E

ZE S x%é@ﬁ“”**'!%‘g AR P
/-,?F“f’ ~ FUgu ‘iﬂﬁté PR ’Lr%’?ﬁ‘ 7)3—\3@-’;’}
B AR A FE LT A
A G NN SEL T (52
o7 pIE

e R A N A 0 RS -3
% 3od 2 F iR




sEFhd (E5)
FARY RS










o ¥ I8

LE

FE L AP AR

s PE B poEhpr 3 N2 s

A
g
J

N ;
+/ e i;
S
v Lo

W

s
) i S
.7\ i ;h/. ..m/
s A_M» et gk R . wi B
N BB 2L e o W
sl = A @k o«
N W&
uk
@  Ek
S has
A b
w8 2/
A/ N TN I
2SI o & R R oK
o) B i = N B
T o aboge b e R e
3 2 S T VY i QR T 1Y
D e s h e e e e

T e R
=



ﬂ > f?%‘ /
/‘/‘ = ?

b L4 %

/J

G 5 EEA
172 N E‘lr'r.

“Jg"ét# - -1
SR » 5 2 FE (19-)
AR kR

5 v
EJ:PI%‘*’ i (19-2
. Pgl j




w.m
/MJ\M/
ck




»Good Hygienic Practices » GHP

& IR IART SR EEL £ 2
rr'?ﬁ-@ Fezo A AG S R IE 2

> o BT

> B 3 247 £ & ¢ 4 8(Hazard Analysis
Critical Control Point, HACCP) -

> A SR AEFES R oo

> ALK i?"—%a& B A E T RM
EEENE R FH L F

||||||



% = L ix
wori WiErs & & D GHP

AL e /2,

8 5% 28 4,5 5 0 HACCP

N 8 5%

> » rr'
«TIJ’H' i‘;’é}ﬁg&;ﬁ} er'J % sk
igj ?z}‘?ﬂ‘&‘g f,? ﬁ \ ? S WU
K8 2L







e b '
%

=
.zﬂ.t

A
E




|/K , i d

Nl ‘”ﬂnr ry

w ¥

A ~/ e

O
\ N ux,wm Na

e iﬁ g

) 3k

PPk R

B R

R Ak K
Az SUR A
AU kS
Al e A

2, ,\z,%%h & ..%-Aa

J

L
= Depariretnd =f Health







WidiEAeY 2 TR A




LR ER FE Lk T B ]

PhAAE R

MPERELAH S FRFRF T

SRR AR

F%Eﬁﬁ&f*xea#ﬁ B 1SR B2 R A
£ 7R AP B 'f%%éﬁ’gagjﬂﬁtg

mF R G Ry LS




A M2 ARG (%2 e ik)
&> (%=1 0%)
¥ Eix (%= L= 1%)
P ARKTEE S RFEE%RE
%)

BWEERE (%= - ~iF)




"ﬁﬁﬁﬁﬁﬁk”
Fy-Lt-igad syt li—‘ﬁ 18 TR 0F
LT AT RS o
r%%&%*])‘fﬁ AR o
4 :owwi‘«"i % B A2 H kdk2 J










e
-

= f“}
= = lm:

<d

H\

3
ot

Y

T E L
R R A







/?;ﬁ?ﬁﬁﬂm http://food.doh.gov.tw

 EEE - BEAR - Bgeiesm o SR - poa ke o Bem - LEEN

topesf fTood dob  gov. bwe

SRR
g | Immm
e ' A . 0 EHEEE
i o P BERAEMETE
i &, BRAE
- = e ATk R e B
TEEEER|ASEEE) BB © ceovseres
O FERRmED
B - 00 f BRI bR - BTHEE
LUERT St - 02ssen Gees - R EEFEETTEE b
RS ESE L A RERER N - THREETY S HEM
. BRGEEIIAE emsmsoALgnwaRi s Re S - e RaReEnma o EiERESeVEDED
AR
WIOIRE + o WS T R A
| 0B 450 O MABSEEEAGRWE
A - okt oA N = L st o ¥
00207 MEUBERET M o :;:m
............................................................................................................................................ o R
R A G Lt [ IR
i

s WERE " EEfwT et Ao R. e R

Jcwean Foo-d Trocecdity Sysery

N L RET e a



i BRD WEE BRO JeREL IHD 596 -
QOrE-Q MEG PFrs Jeawezr @ -5 L) B E
 #80) |{€] http:/ood.doh. gov.tw/oodnew/MenuThird.aspz PFirstMenulD-2&SecondMenulD=5 [SE:E
]
7 .
%::%ﬁﬂﬂw http//fOOddOthVtW EEE - #EEE - Englishversion - BN - PoAM - BEEM -
SHGE : BE > EBER > AREER
h’ﬁ*ﬁﬁﬂ ..... %’. EE??!.E‘—‘E’%‘% ....................................................................................................
Y o EanrmmenLENRG _ e [E=h
" rempRREREENE Yo H“ﬁ __________________________________________________________________
“Fﬁﬁ@%ﬁﬁ*ﬁm- __________________________________________________________________
® mmomzmpss G
? anTmRmememEme v
?-ﬁﬁ@?@?@%ﬁﬁ;f@ﬁ@ﬁﬁ __________________________________________________________________________________
© REETE- phRseenaEe Gon [EEN]
?-ﬁaa?‘?:ﬁf@?ﬁ@%ﬁiﬁﬁm __________________________________________________________________________________
T8 gxE =v: |10 # 1 5 mes: 3
[v]




N ‘ / P)-’ v
| 7 V4 (

LREEY F
e

u;fié‘? 33}7‘;} )z Iﬂ' z,'ézi{ &
Kﬁ J” fb -'fﬁ ﬁg'%
Jh J’FL‘%; ‘?

’6 24,
v og im Pk 2 ’E‘fmj’j‘
%\:53 = .
JIJ)’-; iFD# %&p%@ﬁpﬁ&
- b BEPF AT ?L e
T _Hp 4V




K =
3
= L2k







FEE g R

nttp://www.doh.gov.tw
nttp://food.doh.gov.tw




	台灣食品衛生管理法規現況
	食品衛生安全
	食品衛生管理法
	第一章　總則
	立法宗旨第一條
	管理範圍第二條至第八條
	主管機關
	食品衛生管理法
	第二章　食品衛生管理
	衛生安全及品質標準第十條
	產品之禁止事項
	食品添加物之管理第十二條
	產品之查驗登記第十四條
	旅客攜帶入境食品第十四條之一
	第三章　食品標示及廣告管理
	產品應標示事項
	標示宣傳廣告之禁止事項第十九條
	第四章　食品業衛生管理
	食品良好衛生規範與食品安全管制系統第二十條
	
	食品業衛生管理
	產品責任保險第二十一條
	衛生管理人員第二十二條
	食品衛生管理
	食品衛生管理
	食品衛生管理措施訂定與實施原則
	第五章　查驗及取締
	查驗取締權第二十四條
	檢驗方法及檢驗業務
	第六章　罰則
	對於物之違法處分
	對於人之違法處分
	台灣食品衛生安全法規之發展(一)
	台灣食品衛生安全法規之發展(二)
	結論
	

